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ErwinAeby.LeFribourgeoisErwinAeby livre larestaurationdeSuisseromandeavecdes
produitscongelés.Descroissantsaubeurreetd’autresproduitsdelaboulangerieRomer’ssont
égalementdulot.RenéBuchschacher,directeurdesventesdeRomer’s,endiscussionavec
PeterZeller (assis),chefdecuisinedel’HôpitalduSamaritainàVevey.

Mérat. Joël Sutter, directeur de la filiale Mérat à Vucherens, Silvia Von Gunten, Hans
Reutegger, directeur deMérat, et Urs VonGunten,Migros, redéfinissent les critères dans
ledomainedelaviande.Depuismars, ils livrent larestaurationenSuisseromandeàpartirde
Vucherens.Unhit: lespiècesde«SwissGourmetBeef»,rassiespendant21jours.

MisterCool.AngelaetDanielJüni,propriétaires,ont
présentéunelargegammedeleursspécialitésglacées
commele«Tazzine»oule«LooneyTunes»,ainsiquedes
créationspour lesprochainsjoursdefête.

Nespresso.JulienRaemy,PrestoCaféServicesSA,
partenairepour ladistributiondeNespressoProfessional.
Iciaveclesystème«Gemini»avechuitsortesdecafépour
lesséminaires(versionpourchambresd’hôtel).

Schwob.StephanWyssetMichelineJoly,Ventes,
produisentdestextilesauxteintessubtiles.Lescouleurs
vanille,chocolat,sablesonttrèsdemandées.Lesnappes
épaisses(grossièrementtissées),également.

SixMultipaySA.C’est là lenouveaunomdeTelekursAG.
SylvieBorel,Swisscom,etMichelMaccabez,conseilleràla
clientèledeSix,fontcausecommune.Lenouveauterminalde
cartesfonctionnepar«wirelessLAN».

Kisag.Afond!VerenaFankhauseretRolandDevaud,Ventes,
font la démonstration desperformancesdumixeurmanuel.
Pourréaliserunemousseaérienne,l’émulsionneur«ISIEspu-
ma»étaitàportéedemain.

Brunner.Remo Eggel de l’hôtel-restaurant Aletschhorn à
Belalp, s’informe auprès deTobias Graf, directeur, et Aloïs
Bieri,conseilleràlaclientèle,surlesystèmeantibactérieldes
nouvellestrancheusesAnliker.

ProdegaCC. Les chefs de marché, Hans-Ruedi Gerber, Crissier,Michel Albasini, Givisiez,
XavierLagger,ContheyetPierre-YvesAeschlimann,St-BlaiseavecBenjaminItten,directeur
marketing,ontveilléauconfortdeleursclientsetcontribuéàlabonneatmosphèredelahalle.

Hugentobler.L’équipedesventespourlaSuisseromandeavecChristianMast,Jean-Louis
KestelootetRetoMüllerdevant lenouveaucombisteamer«PracticoVision»,combinéavec
lefourneausuisseet le«freeze’n’go».Unvéritableéquipementantistressencuisine.
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Unifroid.YvanZanchini,spécialisteenéquipementderéfri-
gérationetdecongélation,JürgSchneeberger,chefdesven-
tesPorkka,etsonéquipeontprésentéleurnouvellemachine:
3températurespour lestockagedeplatspréparés.

Brita. Theres Schüpbach, Ventes, et Marianne Hochuli,
Marketing, présentent le filtre à eau avec la technologie
Purity contre l’entartrage des combisteamers. C’est l’assu-
ranceégalementd’uncaféetd’unthéaugoûtpréservé.

Cafina. Hans Aegerter, Ventes Neuchâtel/Fribourg, et
HelenWinterberger,VentesSuisseRomande,présentent la
dernièregénérationdelasérie«Alpha».Undesignélégantet
fonctionnelquienfaitdéjàunclassique.

Amstein.JacquesAmsteinestdepuis35ans importateur
et ambassadeur des spécialités de bières étrangères. Il
trinque iciavecson filsJan,uneWittekoopà lamain,bière
blanchebelge.

Mirus. Paul Petzold, directeur général, et Anthony Dallen-
bach, directeur de la succursale de Lausanne, offrent un
«package»informatiquesurmesurepour larestauration.

Berndorf Luzern/Beard.Bernard Beck, Ventes, Eveline Felder,Marketing, Jean-Léon
Andrey,Ventes,FélixGrieder,Villeroy&Boch,etDamienRadenne,ont faitplusqueprésen-
terdelavaisselleclassique,avecdesidéespourunecuisinedepointe,enporcelaine.

Kellogg’s.Aux côtés des célèbres céréales de Kellogg’s, présentation d’un «müsli» pour
touslesgoûts.RichardJöhl,JeanRieder,SandraMülleretMichelAlbasiniserégalentdevant
les«Crunchys»original,chocolatet fruits,et l’authentiquebirchermüsli.

Gastronomia: uneplateformepour soigner les
contacts ou en faire de nouveaux. L’occasion
aussi pour les exposants et les visiteurs d’ac-
céder à une information de premièremain. Ce
qui fait de l’événement un rendez-vous incon-

tournable pour la branche. Et d’où il est ressor-
ti que les clients potentiels ne recherchent pas
seulement un produit précis, mais un concept
véritable. Lapreuvepar l’exemple et enphotos.

gabriel.tinguely@gastronews.ch
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Stands :Le rendez-vous
desprofessionnels
«Oncraint lepire»: lesexposantsnesavaient tropsurquel pieddanserà la veillede l’événe-
ment. Résultat: avec120exposants,Gastronomiaadiminuédemoitiépar rapport à l’édition
précédenteen2006. L’événementn’endemeurepasmoins important et d’importance.
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Ticinowine. Ezio deBernardi, Vins Valsangiacomo, Giulio
Mulattieri, Isicom, et Rodolfo Introzzi, ASSP. Ici avec le top
desmerlots, ilsreprésentaient lascènevinicolesuisse.

Jardin-Confort.Martin Saum, chef des ventesMazuwo,
Blaise Schenk et Thierry Stricker, conseillers à la clientèle,
présentaientdessolutionspour«chiller»confortablement.
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Edna Produits boulangers.CatherineMartins et Anaïq
Tabart, Ventes, présentent un éventail de petites douceurs.
Avec différents petits pains, amuse-gueule et muffins, ou
commentdetoutespetiteschosesfontungrandplaisir.

L’ArtisanGlacier.PaoloGervasi,propriétairedecetteen-
treprisefamilialequienestàlatroisièmegénération,etquipro-
posedessorbetsetdesglacesavecdesingrédientsdechoix.
Lesrecettesdesongrand-pèreontétéréadaptéesen2008.

Nestlé Professional. SchukuheMassonnet, cheffe des
ventes Romandie, présente avec lemodèleMilano la nou-
velle génération d’automates pour boissons chaudes. Huit
boissonsàpartirdeNescafé,delaitetdechocolatenpoudre.

Haut-Adige/TyrolduSud.ManonGermond,DianaPolimenoetAlicia
Mettleravecdesspécialitésauthentiquesdu«pays».LefromageAsiago,
le lardet levinontreçuunexcellentaccueil.

LescuisiniersduRhône.Uneprésencecommevisiteurset
noncommeexposants,pourunefois.FabianMargelisch,Kilian
Michlig-SalzmannetFriedrichZemanek.

Concentrelles.RaymondCousin,cuisinier,
restaurateur et créateur de cosmétiques
naturels, s’est spécialisédans lesessences
naturellespour lacuisineet lapâtisserie.

Enodis.Marcel Wissmann, Ventes Suisse alémanique, Christophe Hänni, Directeur
d’EnodisSuisse,JoséJacquemettaz,conseillerculinaire,etClaudiaBussmann,responsable
marketing,présententdesplatsréalisésaveclenouveaumini-combisteamer,«économiseur
deplace»,deConvotherm.Raccordementde230volts:également idéalpour lecatering.

Miele Professional.Marianne Reber et
GiovanniGianola,VentesTessin,présentent
lanouvellerepasseuseprofessionnelle.

KoppertCress.Quicherchaitdesingrédients innovants
àdéguster lestrouvaitchezErnavanderSpeketLiesbeth
Boekestein:micro-légumes,poussesaromatiques,
différentstypesdecresson, fleursnaturellescomestibles.

GehrigGroup.L’équipedesventes:PatrickGurzeler,JörgSchafter,
YvesDufresne,GuidoBetschart,chefduserviceclient,etGeorges
Noceto.AveclesmarquesGehrig,HildebrandetHobart, ilsdisposent
d’unlave-vaissellepourtouslestypesd’établissements.

Hotela.DanielKuster,directeur,aexpliqué
«Mirela»,développéeencollaborationavec
Mirus.«Lasolutionback-office»pour lages-
tiondessalairesetdesassurancessociales.

RotorLips.EdouardMüller, technicien,
etMarie-DanielleEggimann,Ventes,ont
présentéleurspuissantsappareilspour
mélanger,presseretbattre.
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